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HOMOGENIZATORY
O WYDAJNOSCI
od 300 do 10 000 I/h

TOMOINEHU3ATOPDI
NMPON3BOOAUTEJIBHOCTbLIO
ot 300 o 10 000 n/uy

HOMOGENISERS
WITH CAPACITIES
from 300 to 10 000 I/h




HOMO GENIZATORY

PREEZNACZENIE

Frowadzenie skutecznego procesu
rozdrabniania i ujgdnoradniania cigkhych
produktéw wiykazujgeych  sktonnosal
do twarZenia 2 awiesin,

Twiorzenie stabilmgch  emuls)i phyn dw
poprzez rozbicie pod duzym cidnieniem
np. drobin tuszezéw.

PRODUKTY OBRABIANE:

- ek,

- napoje mleczne,

- Smietanka,

- gokiwarZynne | o ocow e,

- Majones,

- mieszanka lodowa,

- keczupy,

- alej jadalny

Homogenizatory maogy pracowad
samadziglnie lub z pasteryzatora mi
phytowymi | rurowy i e orzg e
linie pasteryzujgeo-homogenizujges

BUDOVIA

Homogenizator to odpowiednio zestawione

na ramis nosne| nastepujgee  slementy

- glowica homogenizujgca,

- pompa nurnikowa

- silnik elektryezny z przektadniy pasows,
- elektryczny uktad rozruchowy i kontrolmy,
- instala oja wody chiodzgce|

DANE TECHNICZNE

HOMOGENISERS

PURPOSE

Completion of the efficient process of
grinding and the homaogenization of liquid
products prone to suspension.

Creation of stable emulsions of liquids via
the breaking of, eq. fat particles, in high
pressure.

PROCESSED PRODUCTS:
- milk;

- milk drinks;

- Grearm;

- vegetable and fruit juices;
- Mayonnalse

- lge mixture;

- ketchups;

- edible oil.

Homogenisers can operate independenthy or

wiith plate and pipe pasteuriz ers creating
pasteurizing and emulsifying lines.

CONSTRUCTION

A homogeniser includes the following elements

properly assembled an the carrying frame:
- homaogenising head,

- plunger purmg,

- electrical engine with belt transmission,

- electrical startup and contral systerm,

- coaling water system

FrOMOrEHUSATOPBI

NPEOHASHAYEHIME

BefeH1e yENewHoro npoLUeccs
paaAp0aNEHMA M 0N 0PCAHHE SHHE KT KWK

NPoAYETOE , KOTOPEIE CTPEMATCA COZAEBETE

CYCMNEHZ WA,
Co3AaeaHKe CTAOMNEHER E3BECER

HWAKOCTEH ANOrogopeR pazinerkd moW
NEMOLLM AONBWOTD JAENEHAA, HanpUMep
YEACTHL, MHOOE .

OBPABATEIBAEMBIE MPCOYETHI :
- MONOKD,

- MONOYHEIE HAMATEM,

- CIHEKM,

- OBOWHEIE W (ipyKTOBKIE COKM,

- MaloHES,

- MOPOMKEHAA CMECH,

- KETYYME,

- MHLLBEDE MACHD.

[OMOTEHWMZETOPREl MOryT pafoTaTs
CAMOCTORTENEHD MW C MNACTHHYATEIMM
MK TRy AMETEIMK NAaCTEMIATOREA MK
CO32E3A NACTepH3aLMoHHD-
FOMOTEHZ MY HOLLME TAHAK.

KOHCTRY kLM A

[OMOTEHMAETOP 370 COOTEETCTBEHHD
COCTABNEHHEIE HE PAME CITENYHILLHE
ANEMEHTLL

- D MOFEHAZMOYHILLEA DN 0BKA,
-NOPWHERDA HACOE,

- ANBETPOABMIATENE C PERMEHHOA
NEQEAEHEN,

- ANBKTOMYECKAR CHCTEMA 3AMCKA 1
KOHTRONA,

- MHCTANALMA DXNO¥A AHWER BOIL,

TECHNICAL D ATA HARPAKTERPMCTIARA
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BELZYCE S.A.

FABRYKA MASZYN | IURZADZEN PRZEMYStU SPOZYWCZEGO
"SPOMASZ” BELZYCE S.A. , PL- 24-200 BELZY CE, ul. Fabryczna 2
tel. +4881 5172281 do85; 5172253; fax: +4881 5172286

e-malil: info@spomasz-belzyce.com pl; hitp: www.spomasz-belzyce.com.pl




